F%{EJ pecTONRLE KUk Aus €S . 9

KONTROLLIERT BIOLOGISCHEM ANBAU

Kw 38KW ’ Datum

9

14.09.-18.09.2026
Salat Hauptgericht Dessert
» MO* Gurkensalat

mit frischem Schnittlauch & Vollkorn Nudeln (3), dazu eine Kiirbis-Sahne Sof3e (2,7) Frisches Obst
> Dl; Zwei Zwergengljﬂllerz E::iizizl, ISS:E (I;;moffelbrei 2,7 Straciatella-Quark(2)
) MI“ Gemiisecremesuppe (2,7) mit Kartoffeleinlage, dazu frisches Baguette(3) Hausgemachter Schokopudding (2)
e
} DO"’ Apfel-Mohren-Salat (8) Thai Hahnchencurry (B,2,8), dazu Basmati Reis Frisches Obst
,‘TR, Bunt gemischter Salat(8) Nudelauflauf mit Schinken, Erbsen und Kédsesofe (2,3,B) Vollkorn Dinkelwaffel (1,2,5)

ANDERUNGEN  VORBEHRLTEN

Calis’s Biocatering Catherine Prisco - Hochheimer Weg 8 - 65719 Hofheim - Tel. 061929598431- Fax 061929598432  Unser Speiseplan entspricht dem

i ecti . i echi . ,DGE-Qualitatsstandard fur die Verpfle-
www.calis-biocatering.de - bestellung@calis-biocatering gung in Tageseinrichtungen far Kinder”
Alle Zutaten und Produkte aus kontrolliert biologischem Anbau (ausser Fisch) Sd?Wlelselm ,.DﬂGE-Quaulltatsstanard f(u.jjr
Es werden keine Zusatzstoffe, Konservierungsmittel, Farbstoffe oder Geschmacksverstarker verwendet ie Schulverpflegung”. Er_\_Nur € von der
Deutschen Gesellschaft flr Ernahrung
‘.' A=Rindfleisch, B=Geflugelfleisch, 1=Ei, 2=Milchprodukte, 3=Weizen, 4=Roggen, 5=Dinkel, 6=Hafer, e.V. (DGE) zertifiziert und mit diesem
[}

DGE

7=Sellerie, 8=Senf, 9=Soja, 10=Fisch aus nachhaltigem Wildfang, 11=Sesamsamen, 12=Schwefeloxide, 13= Lupine Logo@ausgezeichnet.
DE-OKO0-006 -




F%{EJ pecTONRLE KUk Aus €S . 9

KONTROLLIERT BIOLOGISCHEM ANBAU

KW 38KW ’ Datum
Vegetarisch

Salat Hauptgericht Dessert

9

14.09.-18.09.2026

» MO Gurkensalat mit frischem . L .
v Schnittlauch (8) Vollkorn Nudeln(3), dazu eine Kiirbis-Sahne Sofe (2,7) Frisches Obst

> Dl; Zwei vegetarische Bratwiirste(3,7,8,9) mit Kartoffelbrei (2,7)

und Zucchinigemiise (2) Stracciatellaquark (2)

) MI“ Gemiisecremesuppe mit Kartoffeleinlage (2,7),

dazu frisches Baguette (3) Hausgemachter Schokoladenpudding (2)

©

} DO"’ Apfel-Mohren-Salat (8) Mildes Thai-Gemiisecurry mit Tofu (2,7,8,9), dazu Basmatireis Frisches Obst

,‘TR, Bunt gemischter Salat (8) Nudelauflauf mit Rauchertofu, Erbsen und KéasesoBe (2,3,7,9) Dinkelvollkornwaffel (1,2,5)

ANDERUNGEN  VORBEHRLTEN

Calis’s Biocatering Catherine Prisco - Hochheimer Weg 8 - 65719 Hofheim - Tel. 061929598431- Fax 061929598432  Unser Speiseplan entspricht dem

i ecti . i echi . ,DGE-Qualitatsstandard fur die Verpfle-
www.calis-biocatering.de - bestellung@calis-biocatering gung in Tageseinrichtungen far Kinder”
Alle Zutaten und Produkte aus kontrolliert biologischem Anbau (ausser Fisch) Sd?Wlelselm ,.DﬂGE-Quaulltatsstanard f(u.jjr
Es werden keine Zusatzstoffe, Konservierungsmittel, Farbstoffe oder Geschmacksverstarker verwendet ie Schulverpflegung”. Er_\_Nur € von der
Deutschen Gesellschaft flr Ernahrung
‘.' A=Rindfleisch, B=Geflugelfleisch, 1=Ei, 2=Milchprodukte, 3=Weizen, 4=Roggen, 5=Dinkel, 6=Hafer, e.V. (DGE) zertifiziert und mit diesem
[}

DGE

7=Sellerie, 8=Senf, 9=Soja, 10=Fisch aus nachhaltigem Wildfang, 11=Sesamsamen, 12=Schwefeloxide, 13= Lupine Logo E‘ ausgezeichnet.
DE-OKO-006 -




