KONTROLLIERT BIOLOGISCHEM ANBAU

F%{J pecTONRLE KUk Aus €S

Datum j

46KW J 10.11-14.11.2025

Salat , Hauptgericht Dessert

> MO* Gurkensalat mit frischem

. . . ‘
Schnittlauch(8) Vollkorn Nudein(3), dazu eine Tomaten-ZucchinisoBe, Kase extra(2) Obst
b DI« . Cheesy Chicken Enchiladas(B,2,3),
Bunt gemischter Salat(8) dazu eine kleine Portion mexikanischer Reis Mangocreme(2)
)MI . Malai Kofta(indische vegetarische Ballchen)(2,3,7,8) Vollkorn Dinkel Waffeln
8 -
Apfel-Mohren Salat(8) in einer Curry-Tomaten-SoBe(2,7,8), dazu Basmati Reis Vanille und Schoko(2,5)
}DO{‘ Rohkost Sticks Ein Hot Pog zu.m selbgr belegen(3,A,B,8), Obst
dazu eine kleine Portion Kartoffelecken
,\:‘R\v Rigatoni al Forno mit Sonnenblumen Hack(2,3,7) Hausgemachter
” Schokoladenpudding(2)

ANDERUNGEN VORBEHALTEN . .
Calis’s Bio?tering Catherine Prisco - Hochheimer Weg 8 - 65719 Hofheim - Tel. 061929598431 Fax 061929598432 Unser Speiseplan entspricht dem
www.calis-biocatering.de - bestellung@calis-biocatering »DGE-Qualitatsstandard fur die Verpfle-

gung in Tageseinrichtungen fur Kinder”
Alle Zutaten und Produkte aus kontrolliert biologischem Anbau (ausser Fisch) sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fur
Es werden keine Zusatzstoffe, Konservierungsmittel, Farbstoffe oder Geschmacksverstarker verwendet die Schulverpflegung”. Er_\_Nurde__ von der
Deutschen Gesellschaft fur Erndhrung
. A=Rindfleisch, B=Geflugelfleisch, 1=Ei, 2=Milchprodukte, 3=Weizen, 4=Roggen, 5=Dinkel, 6=Hafer, e.V. (DGE) zertifiziert und mit diesem
‘.' 7=Sellerie, 8=Senf, 9=Soja, 10=Fisch aus nachhaltigem Wildfang, 11=Sesamsamen, 12=Schwefeloxide, 13= Lupine Logo E‘ ausgezeichnet.
DGE.

DE-OKO-006 =



KONTROLLIERT BIOLOGISCHEM ANBAU

F%{J pecTONRLE KUk Aus €S

Datum j

46KW J 10.11-14.11.2025
Vegetarisch

Salat , Hauptgericht Dessert

> MO* Gurkensalat mit frischem

. . . ‘
Schnittlauch(8) Vollkorn Nudein(3), dazu eine Tomaten-ZucchinisoBe, Kase extra(2) Obst
} D].:" . Cheesy Gemuse Enchiladas(7,2,3),
Bunt gemischter Salat(8) dazu eine kleine Portion mexikanischer Reis Mangocreme(2)
)MI . Malai Kofta(indische vegetarische Ballchen)(2,3,7,8) Vollkorn Dinkel Waffeln
8 -
Apfel-Mohren Salat(8) in einer Curry-Tomaten-SoBe(2,7,8), dazu Basmati Reis Vanille und Schoko(2,5)
}DO,, Rohkost Sticks Ein Vegg.|e Dog. zum sglber belegen(3,9,8), Obst
dazu eine kleine Portion Kartoffelecken
,\:‘Rv Rigatoni al Forno mit Sonnenblumen Hack(2,3,7) Hausgemachter
” Schokoladenpudding(2)

ANDERUNGEN  VORBEHRLTEN

Calis’s Biocatering Catherine Prisco - Hochheimer Weg 8 - 65719 Hofheim - Tel. 061929598431 Fax 061929598432  Unser Speiseplan entspricht dem

www.calis-biocatering.de - bestellung@calis-biocatering ézS;Slglg'teast:;trai?gtir:giu; ?L:S Xﬂgeﬂﬁ'
Alle Zutaten und Produkte aus kontrolliert biologischem Anbau (ausser Fisch) sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fur
Es werden keine Zusatzstoffe, Konservierungsmittel, Farbstoffe oder Geschmacksverstarker verwendet die Schulverpflegung”. Er_\_Nurde__ von der
Deutschen Gesellschaft fur Erndhrung
. A=Rindfleisch, B=Geflugelfleisch, 1=Ei, 2=Milchprodukte, 3=Weizen, 4=Roggen, 5=Dinkel, 6=Hafer, e.V. (DGE) zertifiziert und mit diesem
‘.' 7=Sellerie, 8=Senf, 9=Soja, 10=Fisch aus nachhaltigem Wildfang, 11=Sesamsamen, 12=Schwefeloxide, 13= Lupine Logo @ ausgezeichnet.
DGE.

DE-OKO-006 =



