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KONTROLLIERT BIOLOGISCHEM ANBAU

9

19 KW Datum 5 05:09.05.2025
Salat 7 Hauptgericht Dessert
Gurkensalg t mit frischem Mediterranes Ofenhdhnchen mit Reis und Gemiise vom Blech (2,B) Obst
Schnittlauch(8)
Bunt ischter Salat mit
Ui ECUSCRCr Satat mi Vollkorn Nudeln(3), dazu eine cremige versteckte Gemiisesof3e(2),
Gurken, Paprika, d K tra(2 Mangocreme(2)
Mohren und Mais(8) azu Kase extra(2)
Rohkost Sticks Fisch Nuggets(3,10), dazu Kartoffeln und Kinderremoulade(1,2,8) Obst
K}’i‘;ff;}g?:;;ﬁg‘)‘m Tortellini(3) dazu eine Spinat-Kiise SoBe(2,3,7) Hafer Kekse(3,6)
_Nido : Kartoffelsuppe mit Wiener (A,B,7 )dazu frisches Baguette(3)
KH/ES/GS: Ein Hot Dog (A,B,3,8) zum selber belegen dazu Rosti- Hausgemachter Schokopudding(2)

) Kroketten
ANDERUNGEN VORBEHALTEN

Calis’s Biocatering Catherine Prisco - Hochheimer Weg 8 - 65719 Hofheim - Tel. 06192.9598431- Fax 061929598432
# www.calis-biocatering.de - bestellung@calis-biocatering

Alle Zutaten und Produkte aus kontrolliert biologischem Anbau (ausser Fisch)
Es werden keine Zusatzstoffe, Konservierungsmittel, Farbstoffe oder Geschmacksverstarker verwendet

A=Rindfleisch, B=Geflugelfleisch, 1=Ei, 2=Milchprodukte, 3=Weizen, 4=Roggen, 5=Dinkel, 6=Hafer,
7=Sellerie, 8=Senf, 9=Soja, 10=Fisch aus nachhaltigem Wildfang, 11=Sesamsamen, 12=Schwefeloxide, 13= Lupine
DE-OKO-006

Unser Speiseplan entspricht dem

,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpfle-
gung in Tageseinrichtungen fur Kinder”
sowie dem , DGE-Qualitatsstandard ftr
die Schulverpflegung”. Er wurde von der
Deutschen Gesellschaft fur Erndhrung
eV. (DGE) zertifiziert und mit diesem
Logo L@ ausgezeichnet.
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Joghurt-Dressing(2,8)

FRISCHE, REGTONALE Kiicke AU &6 w;\
KONTROLLIERT BIOLOGISCHEM ANBRU : j
Datum
19 KW Vegetarisch 05.05-09.05.2025
Salat Hauptgericht Dessert
Gurkensalat mit frischem Mediterranes vegetarisches "Ofenhédhnchen" mit Reis
Schnittlauch(8) und Gemiise vom Blech (2,3,9) Obst
Bunt gemischter Salat mit Vollkorn Nudeln(3), dazu eine cremige versteckte Gemiisesofle(2),
Gurken, Paprika, dazu Kise extra(2) Mangocreme(2)
Mohren und Mais(8)
Vier Mini Gemiise-Reis-Béllchen(2,3,7,11), dazu Kartoffeln und
Rohkost Sticks Krauterremoulade(1,2,8) Obst
Kohlrabi-Mohrensalat mit Tortellini(3), dazu eine Spinat-Kdse Sofe(2,3,7) Hafer Kekse(3.6)
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Nido : Kartoffelsuppe mit vegetarischen Wienern(3,8,9),
- dazu frisches Baguette(3)

ANDERUNGEN  VORBEHRLTEN

KH/ES/GS: Ein Veggie Dog (3,8,9) zum selber belegen dazu Rosti-Kroketten

Hausgemachter Schokopudding(2)

Calis’s Biocatering Catherine Prisco - Hochheimer Weg 8 - 65719 Hofheim - Tel. 061929598431 Fax 061929598432  Unser Speiseplan entspricht dem

www.calis-biocatering.de - bestellung@calis-biocatering

Alle Zutaten und Produkte aus kontrolliert biologischem Anbau (ausser Fisch)

A=Rindfleisch, B=Gefllgelfleisch, 1=Ei, 2=Milchprodukte, 3=Weizen, 4=Roggen, 5=Dinkel, 6=Hafer,
7=Sellerie, 8=Senf, 9=Soja, 10=Fisch aus nachhaltigem Wildfang, 11=Sesamsamen, 12=Schwefeloxide, 13= Lupine

DE-OKO-006

Es werden keine Zusatzstoffe, Konservierungsmittel, Farbstoffe oder Geschmacksverstarker verwendet

»DGE-Qualitatsstandard fur die Verpfle-
gung in Tageseinrichtungen fur Kinder”
sowie dem , DGE-Qualitatsstandard fur

die Schulverpflegung". Er wurde von der
Deutschen Gesellschaft fur Erndhrung

eV. (DGE) zertifiziert und mit diesem |
Logo E‘ ausgezeichnet.
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