F%{EJ pecTONRLE KUk Aus €S . 9

KONTROLLIERT BIOLOGISCHEM ANBAU

Kw 12KW ’ Datum

9

17.03-21.03.2025

Salat Hauptgericht Dessert

» MO* Apfel-Mohrensalat(8) Frische Gemiise Tortellini(3), dazu eine Zucchini -Frischkdse Sof3e(2,3,7) | Obst

> Dl; Eine Rindfleischfrikadelle(A,1,3), dazu Kartoffeln und
Kohlrabirahmgemiise(2,7)

Hausgemachter Schokoladenpudding(2)

I Bunt gemischter Salat mit

)M het Paprika, Mdhren und Vollkorn Nudeln(3), dazu eine Tomaten-Ricotta-Sof3e(2) Obst
Zuckermais(8) *

> DO"’ Gurkensalat(8) Héhnchen Tikka Masala(B,2,8), dazu Basmati Reis Vollkorn Dinkel Waffeln(1,2,3)

,‘TR# Ein Hot Dog zum selber belegen(A,B,3,8), dazu Rosti-Kroketten Vanilliejoghurt(2) mit Crunchy(3)

ANDERUNGEN  VORBEHRLTEN

Calis’s Bioc;irtering Catherine Prisco - Hochheimer Weg 8 - 65719 Hofheim - Tel. 061929598431- Fax 061929598432  Unser Speiseplan entspricht dem

i ecti . i echi . ,DGE-Qualitatsstandard fur die Verpfle-
www.calis-biocatering.de - bestellung@calis-biocatering gung in Tageseinrichtungen far Kinder”
Alle Zutaten und Produkte aus kontrolliert biologischem Anbau (ausser Fisch) Sd?Wlelselm ,.DﬂGE-Quaulltatsstanard f(u.jjr
Es werden keine Zusatzstoffe, Konservierungsmittel, Farbstoffe oder Geschmacksverstarker verwendet ie Schulverpflegung”. Er_\_Nur € von der
Deutschen Gesellschaft flr Ernahrung
‘.' A=Rindfleisch, B=Geflugelfleisch, 1=Ei, 2=Milchprodukte, 3=Weizen, 4=Roggen, 5=Dinkel, 6=Hafer, e.V. (DGE) zertifiziert und mit diesem
[}

DGE

7=Sellerie, 8=Senf, 9=Soja, 10=Fisch aus nachhaltigem Wildfang, 11=Sesamsamen, 12=Schwefeloxide, 13= Lupine Logo@ausgezeichnet.
DE-OKO0-006 -




F%{EJ pecTONRLE KUk Aus €S . 9

KONTROLLIERT BIOLOGISCHEM ANBAU

KW 12KW ’ Datum
Vegetarisch

Salat Hauptgericht Dessert

9

17.03-21.03.2025

» MO* Apfel-Mohrensalat(8) Frische Gemiise Tortellini(3), dazu eine Zucchini-Frischkdse Sofe(2,3,7) | Obst

> Dl; Ein vegetarischer Griinkernbratling(1,2,3,7), dazu Kartoffeln und
Kohlrabirahmgemiise(2,7)

Hausgemachter Schokoladenpudding(2)

I Bunt gemischter Salat mit

)M het Paprika, Mdhren und Vollkorn Nudeln(3), dazu eine Tomaten-Ricotta-Sof3e(2) Obst
Zuckermais(8) *

> DO"’ Gurkensalat(8) Gemiise Tikka Masala mit hausgemachtem Paneer(2,7,8), dazu Basmati Rei Vollkorn Dinkel Waffeln(1,2,3)

,‘TR# Ein Veggie Dog zum selber belegen(3,8,9), dazu Rosti-Kroketten Vanilliejoghurt(2) mit Crrunchy(3)

ANDERUNGEN  VORBEHRLTEN

Calis’s Biocatering Catherine Prisco - Hochheimer Weg 8 - 65719 Hofheim - Tel. 061929598431- Fax 061929598432  Unser Speiseplan entspricht dem

i ecti . i echi . ,DGE-Qualitatsstandard fur die Verpfle-
www.calis-biocatering.de - bestellung@calis-biocatering gung in Tageseinrichtungen far Kinder”
Alle Zutaten und Produkte aus kontrolliert biologischem Anbau (ausser Fisch) Sd?Wlelselm ,.DﬂGE-Quaulltatsstanard f(u.jjr
Es werden keine Zusatzstoffe, Konservierungsmittel, Farbstoffe oder Geschmacksverstarker verwendet ie Schulverpflegung”. Er_\_Nur € von der
Deutschen Gesellschaft flr Ernahrung
‘.' A=Rindfleisch, B=Geflugelfleisch, 1=Ei, 2=Milchprodukte, 3=Weizen, 4=Roggen, 5=Dinkel, 6=Hafer, e.V. (DGE) zertifiziert und mit diesem
[}

DGE

7=Sellerie, 8=Senf, 9=Soja, 10=Fisch aus nachhaltigem Wildfang, 11=Sesamsamen, 12=Schwefeloxide, 13= Lupine Logo@ausgezeichnet.
DE-OKO0-006 -




