F%{EJ pecTONRLE KUk Aus €S . 9

KONTROLLIERT BIOLOGISCHEM ANBAU

Kw 12KW ’ Datum

9

18.03-22.03.2024

Salat Hauptgericht Dessert

» MO* Gemischter Salat mit Gurken

und Tomaten(8) Nudeln(3), dazu eine Tomaten-BasilikumsoBe, Kise extra(2) Obst
> Dl; Karotten-Apfelsalat(8) Héhnchen auf toskanische Art(2,B), dazu Basmati Reis Quarkspeise(2)
) MI“ Gemiisecremesuppe(2), dazu frisches Baguette(2,3) Ein Pfannkuchen, dazu Apfelmus
Pressgurka . . . . .
. Koétbuller(Schwedische Fleischbéllchen in Sof3e)(1,2,3,A,B),
> * (Schwedischer dazu Kartoffelbrei(2 Obst
Einlegegurkensalat)(8) azu Kartoffelbrei(2)
,"_'R* Bunter Salat mit Paprika und Kartoffel-Gnocchi in Sauce Alfredo mit verstecktem Blumenkohl und

Mais(8) Cheddar(2,3) Mangocreme(2)
ANDERUNGEN  VORBEHRLTEN

Calis’s Bioc;irtering Catherine Prisco - Hochheimer Weg 8 - 65719 Hofheim - Tel. 061929598431- Fax 061929598432  Unser Speiseplan entspricht dem

i ecti . i echi . ,DGE-Qualitatsstandard fur die Verpfle-
www.calis-biocatering.de - bestellung@calis-biocatering gung in Tageseinrichtungen far Kinder”
Alle Zutaten und Produkte aus kontrolliert biologischem Anbau (ausser Fisch) Sd?Wlelselm ,.DﬂGE-Quaulltatsstanard f(u.jjr
Es werden keine Zusatzstoffe, Konservierungsmittel, Farbstoffe oder Geschmacksverstarker verwendet ie Schulverpflegung”. Er_\_Nur € von der
Deutschen Gesellschaft flr Ernahrung
‘.' A=Rindfleisch, B=Geflugelfleisch, 1=Ei, 2=Milchprodukte, 3=Weizen, 4=Roggen, 5=Dinkel, 6=Hafer, e.V. (DGE) zertifiziert und mit diesem
[}

DGE

7=Sellerie, 8=Senf, 9=Soja, 10=Fisch aus nachhaltigem Wildfang, 11=Sesamsamen, 12=Schwefeloxide, 13= Lupine Logo E‘ ausgezeichnet.
DE-OKO-006 -




F%{EJ pecTONRLE KUk Aus €S . 9

KONTROLLIERT BIOLOGISCHEM ANBAU

KW 12KW ’ Datum
Vegetarisch

Salat Hauptgericht Dessert

9

18.03-22.03.2024

» MO* Gemischter Salat mit Gurken

und Tomaten(8) Nudeln(3), dazu eine Tomaten-BasilikumsoBe, Kise extra(2) Obst
> Dl; Vegetarisches "Hahnchen" auf toskanische Art(2,3,9), .
Karotten-Apfelsalat(8) dazu Basmati Reis Quarkspeise(2)
) MI“ Gemiisecremesuppe(2), dazu frisches Baguette(2,3) Ein Pfannkuchen, dazu Apfelmus
Pressgurka . . . . .
. Vegetarische Kotbuller(Linsenbéllchen in SoBe(1,2,6)),
> * (Schwedischer dazu Kartoffelbrei(2 Obst
Einlegegurkensalat)(8) azu Kartoffelbrei(2)
,"_'R* Bunter Salat mit Paprika und Kartoffel-Gnocchi in Sauce Alfredo mit verstecktem Blumenkohl und

Mais(8) Cheddar(2,3) Mangocreme(2)
ANDERUNGEN  VORBEHRLTEN

Calis’s Biocatering Catherine Prisco - Hochheimer Weg 8 - 65719 Hofheim - Tel. 061929598431- Fax 061929598432  Unser Speiseplan entspricht dem

i ecti . i echi . ,DGE-Qualitatsstandard fur die Verpfle-
www.calis-biocatering.de - bestellung@calis-biocatering gung in Tageseinrichtungen far Kinder”
Alle Zutaten und Produkte aus kontrolliert biologischem Anbau (ausser Fisch) Sd?Wlelselm ,.DﬂGE-Quaulltatsstanard f(u.jjr
Es werden keine Zusatzstoffe, Konservierungsmittel, Farbstoffe oder Geschmacksverstarker verwendet ie Schulverpflegung”. Er_\_Nur € von der
Deutschen Gesellschaft flr Ernahrung
‘.' A=Rindfleisch, B=Geflugelfleisch, 1=Ei, 2=Milchprodukte, 3=Weizen, 4=Roggen, 5=Dinkel, 6=Hafer, e.V. (DGE) zertifiziert und mit diesem
[}

DGE

7=Sellerie, 8=Senf, 9=Soja, 10=Fisch aus nachhaltigem Wildfang, 11=Sesamsamen, 12=Schwefeloxide, 13= Lupine Logo E‘ ausgezeichnet.
DE-OKO-006 -




